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Au domaine du Pont de Livier, Blandine
et Lénaïck Toullier produisent une large
gamme de vins : coteaux du Layon,
chenin, Cabernet d'Anjou, Anjou villages
et Crémant de Loire... Le domaine de
8.5 ha est agréé Haute Valeur
Environnementale. 

Infos pratiques

Categorie : Produits du terroir 

Catégories : Vins et vignobles 

Domaine du Pont de Livier
Balades et randos région de Saumur 

Crédit photo : Domaine du Pont de Livier (Flore Rialland) 

21 avr. 2025 • Domaine du Pont de Livier • 
1/4



Description
La visite du domaine permet de comprendre l'alchimie du vin et toutes les étapes :
des vendanges à la commercialisation avec l'embouteillage qui se réalise aussi au
domaine.. Une vaste salle d'accueil permet d'accueillir des groupes en visite
dégustation et même des repas. Blandine et Lénaïck Toullier proposent sur le
domaine une salle de réception, des chambres d'hôtes et un gîte rural, pour
compléter l'offre oenotouristique.
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Situation géographique
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Contact

Le Pont de Livier
St-Georges-sur-Layon
49700 Doué-en-Anjou
Tél. 06 70 37 62 08
lepontdelivier@gmail.com
https://www.pontdelivier.com

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/01 au 21/12/2025 
Du lundi au vendredi de 9h30 à 12h et de 14h30 à 18h. Le samedi de 9h30 à 12h.
Fermé le dimanche.

Tarifs:
Adulte : 7 € (la visite dégustation).

Les animations oenotouristiques proposées par le domaine du pont de Livier sont
variées, n'hésitez pas à vous renseigner.
Les vins sont compris entre 6 euros et 15 euros la bouteille.

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Chèque, Chèque-Vacances Classic, Espèces

Services:
Vente à la propriété, Camping-cars autorisés, Hébergement, Boutique,
Documentation Touristique, Table d'hôtes, Visites guidées, Kit de réparation cycles

Fiche mise à jour par SPL Saumur Val de Loire Tourisme le 12/03/2025
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