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La Mere Hamard

Crédit photo : Plat la Mére Hamard Semblancay (LE-TRIVIDIC-SYLVIE)

La Meére Hamard, restaurant Infos pratiques
gastronomique de campagne, a plus
d’un siecle d’histoire. A la recherche
approfondie du produit authentique, on
y trouve dans l’élaboration des plats
suggérés de fraiches senteurs, des
présentations appétissantes, un goiit
certain de la bonne chair sincere. Belle
terrasse.

Categorie : Restauration
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Description

La Mere Hamard, restaurant gastronomique de campagne, a plus d’un siecle
d’histoire. A la recherche approfondie du produit authentique, on y trouve, dans
I’élaboration des plats suggérés, de fraiches senteurs, des présentations
appétissantes et un golt certain de la bonne chair. Maitre restaurateur et amoureux
du terroir tourangeau, le Chef Olivier Loize, compose une cuisine sincere et
généreuse, aux accents voyageurs. Aux beaux jours, c'est sur la belle terrasse de la
Mere Hamard que vos papilles découvriront ces saveurs.
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Situation géographique
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Toutes les infos pratiques

Contact

Adresse :
2 rue du Petit Bercy
37360 SEMBLANCAY
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